
 

CAFFE’  ALLA VALDOSTANA 
Per preparare il Caffè alla Valdostana è necessario possedere la 
Coppa dell’Amicizia (contenitore in legno con i diversi beccucci dai quali ognuno berrà) 
Per  quattro persone,  versare nella coppa 4 tazze di caffè bollente, 4 bicchierini di 
grappa, un bicchierino di rum, un bicchierino di genepy, scorze di limone e arancio, 
qualche chiodo di garofano e una buona dose di zucchero.  Riscaldare il tutto 
(col  beccuccio del cappuccino della macchina caffè espresso) e dare fuoco per 
qualche minuto.  
 

 

Trattasi di bevanda prettamente invernale da consumare  in compagnia. 

Si può rendere il caffè  più delicato (per le signore) con l’aggiunta agli ingredienti di 
un po’ di panna. 
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